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CÔTÉ VIGNE :
Cépages : Pinot Blanc (50 %), Pinot Gris (50%)
Terroir : assemblage de plusieurs parcelles : marno-calcaire
Age de la vigne : 20 et 60 ans
Méthode culturale : 

culture en biodynamie
labours (buttage, débuttage et griffage)
enherbement naturel
apport de compost en automne

CÔTÉ CAVE :
Vinification : 

récolte manuelle
pressurage par raisins entiers (long et doux)
fermentation par les levures naturelles (indigènes)
élevage sur lies

DONNÉES TECHNIQUES :
Alcool : 14%
Sucre : 4 g/L
Acidité Tartrique : 8 g/L 
pH : 3.3


