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BLODYVIN 3 VIGNOBLE DES
TERRES

COTE VIGNE :

Cépage : Gewurztraminer

Terroir : assemblage de deux parcelles & Eguisheim : argilo-
calcaire et & Ingersheim : alluvions granitiques

Age de la vigne : 55 ans en moyenne

Méthode culturale : culture en biodynamie, labours
(buttage, débuttage et griffage), enherbement naturel,
apport de compost en automne.

COTE CAVE :
Vinification : récolte manuelle, pressurage par raisins
entiers (long et doux), fermentation par les levures
naturelles (indigénes), élevage sur lies
Alcool :13,5% v
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Sec
Dry  Medium  Soft Sweet
Dry

DEGUSTATION :

Vin trés expressif et harmonieux en bouche, ou se mélent
des arébmes de fleurs et de fruits, |égérement rond sans
exces et une fin de bouche sur la fraicheur.

Potentiel de garde : 5 & 10 ans

ACCORDS METS-VINS :
A servir : apéritif, cuisine asiatique ou créole et desserts.
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