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BIODYVIN VIGNORBLE DES J
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COTE VIGNE :

Cépages : Pinot Gris

Terroir : Lieu-dit Rosenberg (Wettolsheim) : calcairo-
ferrugineux

Age de la vigne : 20 ans

Méthode culturale : culture en biodynamie, labours
(buttage, débuttage et griffage), enherbement naturel,
apport de compost en automne.

COTE CAVE :

Vinification : récolte manuelle, pressurage par raisins
entiers (long et doux), fermentation par les levures
naturelles (indigénes), élevage sur lies

Alcool : 13,8% v
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Indice de sucrosité : ettt

Dry  Medium  Soft Sweet
Dry

DEGUSTATION :

L’attaque au palais est soyeuse légerement toastée, la
bouche est tendue avec une belle fraicheur persistante. La
minéralité de ce vin est propre & ce grand terroir calcaire
Potentiel de garde : 10 & 15 ans

ACCORDS METS-VINS :
Idéal en apéritif ou avec des desserts au fruits.
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